




















Istituto Italiano
della Cucina e Pasticceria

Scuola di Alta Specializzazione

48° Modulo

Scienza della pasticceria. La Pizza 2° parte

e La Scienza della Pasticceria parte 43: La Panificazione della Pizza 2° parte
e 'impasto della Pizza. Differenze

e Lasceltadelle Farine

e Creazione e personalizzazione

e Preparazione dell'Impasto per 1a” Pizza Toscana”

e Preparazione dell'Impasto per |1a” Pizza Morbida”

e Pizze Tonde e Pizzette da Party

e Cottura dei preparati

Moduli Teorici Con Esercizi A Test Ed Esami

49° Modulo - Scienza Degli Alimenti

e Esercitazione Quiz a domande Multiple

e Esami con Quiz adomande Multiple

50° Modulo - Biochimica ed Introduzione alla Chimica degli Alimenti

eEsercitazione Quiz a domande Multiple

eEsami con Quiz a domande Multiple

51° Modulo - Chimica degli Alimenti

e Esercitazione Quiz a domande Multiple

e Esami con Quiz adomande Multiple

52° Modulo - Igiene, Sicurezza Alimentare e Controllo Qualita

eEsercitazione Quiz a domande Multiple

eEsami con Quiz a domande Multiple

53° Modulo - Fondamenti Di Economia e Marketing

eEsercitazione Quiz a domande Multiple

eEsami con Quiz a domande Multiple
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